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DIE KUNST DES SCHÄLENS
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FÜR DEN SPARGEL ENTWICKELT
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DIE FIRMENGRÜNDER
SIEGFRIED HENNEMEIER

geboren 18.01.1964, gelernter 

Werkzeugmacher mit Weiter-

bildung zum staatlich geprüften 

Maschinenbautechniker

CHRISTOPH PROTTE

16.05.1967, gelernter Werkzeugma-

cher mit Weiterbildung zum staatlich 

geprüften Maschinenbautechniker 

1992 – IM AUGUST
Idee zum maschinellen Schälen 

von Spargel. Inspiriert durch 

den „Spargelkönig“ Hans-Josef 

Brautmeier aus Delbrück

1992 – IM OKTOBER
Umsetzung der ersten Ideen in

eine Versuchsmaschine

6

Leidenschaftliche Maschinenbauer 
treffen auf junges Gemüse 

Ihre beruflichen Wege sind dieselben, 
ihr Wille, Ideen zu formen und Erfolge 
zu gestalten, eint sie: Die HEPRO-Grün-
der Siegfried Hennemeier und Christoph 
Protte hatten beide eine Ausbildung zum 
Werkzeugmacher gemacht. Beide hatten 
sich zum staatlich geprüften Maschi-
nenbautechniker weiterentwickelt. Und: 
Beide waren für dieselbe Firma tätig, 
ohne zunächst zu ahnen, dass sie bald 
an einer gemeinsamen selbstständigen 
Zukunft arbeiten würden. 

Im August 1992 ging Christoph Protte mit
einem Freund seinem Hobby nach, dem 
Modellfliegen. Der Freund, Hans-Josef 
Brautmeier, war (und ist) erfolgreicher 
Spargelanbauer. Er gab die Initialzündung: 
„Es muss doch irgendwie möglich sein, 
Spargel maschinell zu schälen.“ Der Ge-
danke um die Behandlung des empfi nd-
lichen Gemüses war den beiden Ma-
schinenbauern Hennemeier und Protte 
schnell Auftrag. Mit viel Freude am Detail 
und daran, aus Problemstellungen über-
zeugende Lösungen zu machen, brach-
ten sie ihre Ideen bereits 1993 in Form. 
Der Prototyp einer Schälmaschine mit 

Namen ASPA-G1 wurde stolz im Hof-
laden des Spargelbauern präsentiert. 

Der Erstling jedoch konnte noch nicht 
überzeugen: Die Maschine schälte zwar 
die senkrecht eingeführten Stangen, die 
Schalen allerdings fi elen nicht zufrieden-
stellend ab. Also wurden die senkrecht 
arbeitenden Messerpaare in die Waage-
rechte gebracht – eine konstruktive Über-
legung, die im wahren Wortsinn rich-
tungweisend war für den Beginn einer 
fantastischen Gründergeschichte. 

Wie so viele fi ng auch diese Geschichte 
in einer Garage an. 1994 wurde dort das 
Kapitel der Firmengründung geschrie-
ben. Seitdem liefert HEPRO mit seinen 
beiden Gründern immer wieder neue 
Episoden eines dauerhaften Erfolges. Die 
Hauptrolle darin spielt die Leidenschaft. 

Spargelanbauer Hans-Josef Brautmeier 
als  einstiger Impulsgeber begleitet diesen 
Erfolg bis heute als Anwender der inno-
vativen HEPRO-Spargelschältechnolo-
gie, die längst rund um den Globus über-
zeugt. 
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1993 – IM MAI
Ersten Prototyp in der Spargelsaison 

getestet, Gründung einer GbR

1994 – IM JANUAR
Patentanmeldung der 

Spargelschälmaschine HSM-150

1994 – IM FEBRUAR
Vorstellung der neuen 

Spargelschälmaschine auf der 

Spargelmesse in Leese

DER IDEENGEBER

Hans-Josef Brautmeier (Mitte) war Derjenige, der Christoph Protte (links) und 

Siegfried Hennemeier (rechts) um einen Spargelschäl-Automaten bat.
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Perfektion ist HEPRO-Anspruch – 
in jeder Beziehung. 

Eines waren die HEPRO-Gründer Siegfried 
Hennemeier und Christoph Protte schon 
immer: kompromisslos. Sie wissen: Die ste-
tige Arbeit, auch an den kleinsten Details, 
sorgt für die Kundenzufriedenheit. Ihre 
handwerkliche Überzeugung ist der Garant 
für Qualität: „Maschinen können in ihrem 
Wirken nur so gut sein wie das winzigste 

Rädchen oder ein unscheinbarer Program-
mierungsschritt in ihnen.“ 

Bei HEPRO weiß man: Produkte und 
Dienstleistungen müssen sich ihre Anerken-
nung täglich durch höchste Qualität erar-
beiten. Die HEPRO-Mitarbeiter geben alles 
für den Erfolg: Das Vertrauen ihrer Kunden 
ist der Antrieb, Know-how und fundierte 
Beratung sind – gepaart mit Freundlichkeit 
und Zuverlässigkeit – das Rezept.

Das Beste durch Präzision

1994 – IM OKTOBER
Gründung der GmbH,

Gegenstand des Unternehmens:

Entwicklung, Projektierung 

und Handel mit Sondermaschinen.

Geschäftsräume in der Kaunitzer 

Straße 24, Delbrück-Lippling

1995 – IM OKTOBER
Aufhebung der Arbeits-

verhältnisse bei der Firma Kuper. 

Beide Gesellschafter ab dem 

Zeitpunkt selbstständig

1995 – IM NOVEMBER
Neuentwicklung einer

Universalschälmaschine HSM/U 

zum Schälen von länglichen 

Gemüseprodukten wie Karotten, 

Gurken, Rettich und Schwarz-

wurzeln. Weltweit einzige 

Maschine diesen Konzepts!!
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Es gibt immer einen nächsten Schritt zur 
absoluten Perfektion. Der Weg ist die 
kontinuierliche Optimierung der Pro-
dukte. Dabei gilt wie schon bei der Ur-
sprungsidee: Das intensive Gespräch ist 
unersetzlich. Christoph Protte hatte da-
mals genau hingehört, als Bauer Braut-
meier ihm seine Wünsche zur Arbeitser-
leichterung beschrieb. Und so gilt heute 
noch als oberste HEPRO-Tugend das Zu-
hören, denn: Die Entwicklung profi tiert 

von den Erfahrungen, Anregungen und 
Wünschen der Anwender.    

Im Gespräch und vor Ort im Markt wer-
den die Bedürfnisse der Kunden erkannt. 
Sie sind für HEPRO Motivation zur Schaf-
fung neuer innovativer Lösungen. 

In allen steckt derselbe Enthusiasmus, mit 
dem die Geschichte des Unternehmens 
einst begann.

DAS FÜHRUNGSTEAM

Die Inhaber und Firmengründer mit den Geschäftsführern Jens Frommann, 

Christoph Wolter und Heinrich Meiß (von links).

1996 – IM AUGUST
Bezug neuer Geschäftsräume

Am Bauhof 9 in Delbrück

1997 – IM MAI
Lizenzvergabe der Universal-

schälmaschine für alle Länder 

außerhalb Deutschlands. 

Schwerpunkte: USA, Kanada, Aus-

tralien, Frankreich, England, Nor-

wegen, Niederlande, Schweiz etc.

1998 – IM SEPTEMBER
Neuentwicklung einer automa-

tischen Spargelsortieranlage als 

Gemeinschaftsprojekt mit der Firma 

SIPRO aus Paderborn
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Zuhause im Herzen Europas

Im bevölkerungsreichsten Bundesland 
NRW besticht Ostwestfalen-Lippe durch 
landwirtschaftliche Prägung und gleich-
zeitig durch innovative Industrie. In der 
Region sind der Erfindergeist und der 
familiengeführte Mittelstand eine feste 
Größe. 

Hier in Rheda-Wiedenbrück liegt die 
Basis von HEPRO. Die Adresse direkt 
an der A2 – der wichtigsten Ost-West-
Verbindung der Republik – ist logistisch 
unschlagbar. Die Nähe zu den Spargelan-
baugebieten ist überzeugend. Von hier 
aus treten die Maschinen ihre Reise an, 

1999 – IM MAI
Testläufe der automatischen

Spargelsortiermaschine 

1999 – IM OKTOBER
Neuentwicklung einer Industrie-

Spargelschälmaschine speziell für 

die Konservenindustrie in China, 

Peru, Südafrika, Spanien etc.

2000 – IM JANUAR
Kleinserienproduktion der 

automatischen Spargelsortieranlage

2000 – IM OKTOBER
Erste Testläufe mit der 

Industrie-Spargelschälmaschine 

Typ HSM-6000 (Prototyp) in China

2001 – IM APRIL
Die ersten Verkäufe von Serien-

maschinen der Industrie-Spargel-

schälmaschine Typ HSM-6000 in 

China

2002 – IM MAI
Einführung der Industrieschälma-

schine Typ HSM-6000 auf dem 

deutschen Markt
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um schnell in der Region, in Europa, in 
der Welt zum Einsatz zu gelangen.

Am zentralen HEPRO-Standort arbeiten 
40 Mitarbeiter für den besten Service, die 
Instandhaltung und Wartung der Maschi-
nen. Und hier lagern zentral Werkzeuge 

und Ersatzteile, um bei Bedarf umgehend 
zum Einsatz zu gelangen. Außerhalb der 
Saison werden die HEPRO-Schälmaschi-
nen in Rheda-Wiedenbrück intensiver 
Wartungen unterzogen, um jederzeit 
bei ungeminderter Qualität wieder ein-
gesetzt werden zu können.

2002 – IM JULI
Einführung der Industrieschläma-

schine Typ HSM-6000 in einer 

Konservenfabrik in Peru 

2003
Entwicklung einer Minikarotten-

Schälmaschine für den US-Markt

2004
Entwicklung einer neuen Spargel-

sortiermaschine mit Umlaufprinzip

2005
Weiterentwicklung des Erfolgs-

modells Spargelschälmaschine 

Typ HSM-180 mit Schwenkantrieb 

(SA) für Spargel bis 45 mm 

Durchmesser

MAI 2005
Markteinführung HSM-180/SA

2005
Einführung eines neuen Verpa-

ckungssystems nebst spezieller 

Siegelmaschinen für Spargel und 

andere Gemüsearten
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Maximale Leistung durch Teamgeist

Die Motivation der HEPRO-Mitarbeiter ist 
sprichwörtlich, ihr Zusammenhalt ein we-
sentlicher Teil des Erfolges, denn: Schein-
bar Unmögliches wird machbar, wenn alle 
Mitarbeiter an einem Strang ziehen. 

Neben der einzigartigen Technologie un-
serer Maschinen ist der Dienst am Kunden 
für uns essentiell. Auch die besten Anlagen 
entfalten ihre Möglichkeiten erst dann per-

fekt, wenn hinter dem Produkt direkt an-
sprechbare, engagierte Menschen stehen. 

Kompetente, schnell erreichbare Mitarbei-
ter garantieren ein hohes Maß an Wirt-
schaftlichkeit und die bestmögliche Verfüg-
barkeit der Anlagen.

Gut ausgebildete Servicekräfte begleiten 
Sie das ganze Jahr – während der Hoch-

2006
Einwicklung der Industrieschäl-

maschine Typ HSM-9000

2007
Markteinführung der Industrieschäl-

maschine HSM-9000

MÄRZ 2007
Bezug neuer Geschäftsräume in

Rheda-Wiedenbrück, Nickelstraße 14

2008
Entwicklung einer neuen Senfgurken-

schälmaschine HSM-SG12;

Test eines Prototypen

2009
Markteinführung Senfgurken-

schälmaschine HSM-SG12 mit drei 

Maschinen

2009
Entwicklung Lufttransportrolle mit

FDA-konformen Balgmaterial

2011
Erteilung europäisches Patent 

für die Lufttransportrolle
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saison, um auch direkt vor Ort den unge-
störten Produktionsfluss zu sichern und 
in den Nebenzeiten, um zum Beispiel die 
Wartung Ihrer HEPRO-Schälmaschinen 
vorzunehmen. Wir tun alles dafür, dass 
Anwender von den langen Laufzeiten ih-
rer Schälmaschinen profi tieren.

Während die Unternehmensgründer Sieg-
fried Hennemeier und Christoph Protte 
stetig an den nächsten Maschinenbau-
ideen arbeiten, verantworten drei Ge-
schäftsführer das Tagesgeschäft. Sie führen 
ihr HEPRO-Team so, dass einer immer 
unzweifelhaft im Vordergrund steht: der 
Kunde.

2013
Entwicklung und Markteinführung 

der neuen Spargelschälmaschine

HSM-180/ECO

2013
Entwicklung und Markteinführung 

der neuen Universalschäl-

maschine für längliches Gemüse 

HEPRO-UP 8000

HEUTE
Über 2000 Spargelschälmaschinen 

des Typs HSM-180 sind im Einsatz. 

Hinzu kommen 150 Industrie-

Spargelschälmaschinen des 

Typs HSM-3000, HSM-6000 und 

HSM-9000, 250 Universalschälma-

schinen sowie 450 Siegelmaschinen.

Insgesamt beschäftigt das 

Unternehmen heute über 

40 Mitarbeiter
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„Wir wurden Anfangs 
belächelt, aber unsere 
Maschinen konnten 
langfristig überzeugen“

Siegfried Hennemeier 
erinnert sich an die Anfänge

Visionen denken und planen

„Wer alleine arbeitet, addiert. Wer im 
Team arbeitet, multipliziert.“ In der tägli-
chen Arbeit bei HEPRO ist diese orienta-
lische Weisheit kein bloßer Spruch, sie ist 
gelebte Überzeugung. 

In der Konstruktion gilt nach wie vor die 
Haltung aus Gründerzeiten als Maßstab. 
Hier in der Ideenschmiede hat das aller-
erste Wort der Kunde. ‚Zuhören, verste-
hen, lösen’ – so sind die Arbeitsschritte 
gut beschrieben, die aus Kundenanforde-
rungen überzeugende Technologie wer-
den lassen.

Dazu ‚multiplizieren’ die Konstrukteu-
re miteinander ihr Wissen. Als Produkt 
kommt am Ende kunden- und bedarfs-
orientierte Technik heraus, die der Auf-
gabenstellung passgenau entspricht.
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Marktführerschaft durch Reife

Am Anfang war die HSM-180 – das Er-
folgsmodell von HEPRO. Doch so ein-
zigartig, wie jede Stange Spargel ist, so 
individuell sind Kundenwünsche und An-
wendungen. Durch genaues Hinsehen, 
Zuhören und nicht zuletzt den eigenen 
Anspruch an Qualität entstanden weitere 
Maschinentypen, die auf besondere Be-
dürfnisse eingehen. 

Eine Veränderung des Antriebes beispiels-
weise lässt die Verarbeitung von Spargel 
bis zu 45 mm Durchmesser zu. Von den 
Maschinen gibt es mittlerweile auch mo-
bile Varianten für fl exibles Schälen an un-
terschiedlichen Orten. 

Ursprünglich für den chinesischen Markt 
gedacht, gilt die HSM-6000 sowie ihr Nach-



folger HSM-9000 heute als leistungsfähigs-
tes Erfolgsmodell auch in Europa. 

Was für den Spargel gut ist, kann für an-
deres Langgemüse nicht schlecht sein. So 
entstand bei HEPRO die Universalschäl-
maschine HSM-U/W, die weltweit einzig-
artig Karotten, Rettich, Schwarzwurzeln 
oder Gurken bearbeitet. 

„Die Wünsche und das Feedback der 
Kunden waren immer unser Antrieb“

Christoph Protte im Blick auf die Anfangsjahre

17
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HEPRO-Maschinenbau 
ist Lebensqualität

Konsequent und präzise folgt der Maschinenbau 
den Vorgaben aus Kundenwünschen und tech-
nischen Lösungen durch die Konstruktion. Hier 
passiert schließlich die Verkörperung all unseres 
Wissens und unserer Erfahrungen.

HEPRO-Spargelschälmaschinen sind ein Zugewinn 
an Lebensqualität. Lästiges Schälen übernimmt die 
Maschine, während der Anwender mehr Zeit für 
Anbau, Ernte und Verkauf hat und der Konsument 
sich ganz der Zubereitung und dem Genuss wid-
men kann.

Der Maschinenbau wächst – wie das ganze Un-
ternehmen – aus sich selbst heraus: Auf Basis des 
Ursprungsmodells nehmen immer weitere Anwen-
dungen hier ihre endgültige Form an, um in einem 
dynamischen Markt zum Einsatz zu kommen. 

So ist nicht zuletzt auch das HSG-Universal entstan-
den: eine Verpackungsmaschine, die dem wach-
senden Mangel an Zeit und dem gleichzeitigen An-
spruch an schnelle, frische Küche gerecht wird.
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PRODUKTION VON INDUSTRIEMASCHINEN

Die Montage einer HSM-9000 am Unternehmensstandort Rheda-Wiedenbrück.
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„Unser Anspruch war und ist immer höchste Qualität – 
hierbei steht der Nutzen für unseren Kunden im Vordergrund“

Christoph Protte / Siegfried Hennemeier
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FREUDE AM DETAIL

Unser Musterbau für Neuentwicklungen und das gut bestückte Lager für alle Einzelteile.

Musterbau Lager
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HEPRO IN SÜDAMERIKA

Unsere HSM-9000 als industrielle Schällinien in Peru.
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Jede Menge Höchstleistungen 
in der Industrie

HEPRO schätzt das privat genossene Pfund Spar-
gel genauso, wie die Verarbeitung von Tonnen 
Gemüse durch die Industrie. Für die unterschied-
lichen Bedürfnisse haben wir unterschiedliche, 
passgenaue Antworten. 

Qualität und Leistung sind der einzig überzeu-
gende Maßstab in der industriellen Anwendung. 
Entsprechend ausgelegt ist die HSM-9000. Sie 
schafft einen großen Warendurchsatz unter Wah-
rung aller geltenden Lebensmittelnormen und 
Hygieneansprüchen. 

Unsere Industriemaschinen arbeiten überall dort, 
wo Spargel in besonders großen Mengen ange-
baut wird: in Deutschland, den Niederlanden, 
Frankreich und in Peru beispielsweise hat HEPRO-
Technologie den professionellen Umgang mit der 
empfi ndlichen Ware maßgeblich beeinfl usst und 
perfektioniert. 

„Aus Geschäftsbeziehungen sind 
viele Freundschaften entstanden“

Christoph Protte und Siegfried Hennemeier



Geschält wird, 
was lang wächst

Die Natur gibt die Form vor, das HEPRO-
Prinzip passt sich an: Die Spargelschälidee 
von einst überzeugt schon lange auch bei 
anderem Gemüse. 

HEPRO-UP 8000
Universal-Gemüseschälmaschine

Messerschälqualität in Perfektion

26
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Natürlich haben Karotten im Vergleich zu 
Spargel eine andere Dimension. Ebenso na-
türlich sind Gurken, Rettich oder Schwarz-
wurzeln in der Oberfl äche anders beschaf-
fen als Spargel. Durch Flexibilität hat HEPRO 
aber auch für diese Gemüsesorten Antwor-
ten gefunden, um schnell vom Ackergemüse 
zum küchenfertigen Produkt zu gelangen.

HEPRO hat sich auf das Schälen aller läng-
lich geformten Gemüse spezialisiert. Die 
patentierte Universal-Schälmaschine HSM-
U/W arbeitet in den USA, Kanada, Austra-
lien, Russland – und natürlich in vielen eu-
ropäischen Ländern. Das Nachfolgemodell 
UP-8000 erschließt seit kurzem mit großem 
Erfolg weitere Märkte.
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Spargel, wann immer 
die Lust auf Spargel kommt

Die Arbeit, das Freizeitverhalten, die un-
terschiedlichen Tagesabläufe: In modernen
Familien werden höchste Ansprüche an Fle-
xibilität gestellt. Gut, wenn die Küche da 
mitmacht, ohne auf Frische zu verzichten.

Für Spargelgemüse hat HEPRO eine über-
zeugende Antwort gefunden: das HSG-Uni-
versal verpackt geschälten Spargel direkt im 
Anschluss in Schalen. Dadurch bleibt das 

Gemüse bis zu einer Woche ohne Quali-
tätsverlust frisch.

Die Versiegelung der Schalen mit einer be-
sonderen Dampfgarfolie ermöglicht jeder-
zeit eine schnelle Zubereitung. Der Spar-
gel wird einfach verpackt in der Mikrowelle 
dampfgegart. So gelingt gesunde Ernährung 
auch auf die Schnelle ohne Zugeständnisse 
an die Genussqualität.

Das gesellschaftliche Denken und Handeln hat sich im Umgang mit 
Lebensmitteln geändert. Convenience und Frische bestimmen den Alltag.
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Immer da, wo der Spargel wächst

Deutschland ist Spargelland. Hier schätzt 
man das Gemüse ganz besonders, weshalb 
es nicht wundern darf, dass HEPRO im ei-
genen Land seinen Hauptabsatzmarkt hat. 
Längst aber überzeugen die Spargelschäl-
maschinen in aller Welt. In Europa sind 
HEPRO-Maschinen insbesondere in den Be-
nelux-Ländern aber auch in Frankreich, Spa-
nien, Österreich und der Schweiz anzutreffen.

Die USA und Kanada bieten viele Möglich-
keiten für HEPRO, aber: Die weitestgereis-
ten Spargelschälmaschinen fi nden sich in 
Peru, dem Land des ewigen Spargels. Hier 
nämlich sprießt das Gemüse einzig in der 
Welt das ganze Jahr über. Es wird ganz we-
sentlich industriell verarbeitet und in Gläser 
verpackt, Industrie-Spargelschälmaschinen 
vom Typ HSM-9000 leisten ganze Arbeit.
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Eine Idee 
geht um die Welt

DIE MÄRKTE VON HEPRO 

Die grünen Flächen auf der Karte zeigen, in welchen Ländern der Welt 

unsere Schälmaschinen eingesetzt werden.
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Für 100 Prozent 
Spargelvergnügen ab Hof

Der kürzeste Weg vom Spargelfeld in den 
Kochtopf führt über den Spargelhof und 
Spargelschälmaschinen von HEPRO. Es gibt 
keinen schnelleren und frischeren Weg zum 
Genuss. Mittlerweile werden mehr als 
die Hälfte des Gemüses direkt ab Hof in 
geschältem Zustand an den Endverbrau-
cher verkauft. 

Der Konsument kann sich auf das Wesent-
liche konzentrieren: die appetitliche Zube-
reitung der frisch geschälten Stangen. Und 
der Spargelanbauer bietet einen perfektio-
nierten Rundumservice, für den er beson-
ders geschätzt wird.

HEPRO-Spargelschälmaschinen unterstüt-
zen das bewusste Konsumverhalten: Der 
Weg des Gemüses bleibt nachvollziehbar, 
die Lagerzeiten extrem kurz, das Gemüse 
unverfälscht.

Und auch beim Hofeinsatz gilt: Der Service 
von HEPRO sorgt für den reibungslosen Ein-
satz der Maschinen. 
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Für abgerundeten Service 
im Lebensmittel-Einzelhandel

Sie sind da, wo sie gebraucht werden: 
HEPRO-Maschinen liefern für den End-
kunden einen wirklichen Mehrwert. Im-
mer mehr Einzelhändler setzen deshalb die 
Spargelschälmaschinen von HEPRO im Sin-
ne des Einkaufserlebnisses und Dienstleis-
tungsgedankens ein.

Unberührt beider Optionen, Kauf oder Mie-
te, steht die Servicequalität rund um die Ma-
schinen im Vordergrund.

Nach der Saison werden die Maschinen 
wieder eingelagert, gewartet und für den 
nächsten Einsatz vorbereitet – mit enormem 
Vorteil für die Einzelhändler: Außerhalb der 
Spargelsaison arbeiten wir für unsere Kun-
den weiter und sind wieder da, wenn sie 
uns brauchen. 
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Der Kundenservice ist ein großer Bereich unseres Handelns während 
der Saison. Anlieferung und Wartung sind dabei selbstverständlich.
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SERVICE

Unser eigener Anspruch ist das Höchstmaß an Qualität 

im Bereich der Technik und beim Service.
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UNSER SERVICETEAM

Erfahrungen und Know-how sind seit über 20 Jahren 

der Grundstein für eine gute Spargelsaison.
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Nach der Saison 
ist vor der Saison

Schälmaschinen von HEPRO genießen ein 
Höchstmaß an Hege und Pfl ege abseits der 
saisonalen Einsätze. Denn dann kehren die 
Maschinen nach Rheda-Wiedenbrück zu-
rück und werden gründlichst gewartet. 

Der Transport passiert mit speziellen Fahr-
zeugen, die Wartung führen echte Ken-
ner durch. Die Servicekräfte von HEPRO 
sind nämlich abseits der Servicezeiten in 

der Produktion beschäftigt. Dadurch ist ge-
währleistet, dass sie die unterschiedlichen 
HEPRO-Maschinen bis ins Detail kennen 
und so die beste Pfl ege durchführen können. 

Nur der Vollständigkeit halber sei erwähnt, 
dass die Anlagen selbstverständlich alle 
europäischen Lebensmittelnormen erfüllen. 
Hygienisch gereinigt warten die Maschinen 
dann auf ihren nächsten Einsatz.

MASCHINENLAGER
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Wachsende Ansprüche an die Hygiene, gepaart mit 
technischer Weiterentwicklung, fl ießen in die Aufbereitung 
gebrauchter Maschinen ein.
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HSM-180
Spargelschälmaschine

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 32 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung 2.500 – 3.000 St./Std.

Schälverlust ca. 25 – 30% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.
Unser Klassiker zum stationären Schälen auf dem Hof.

Über Jahre bewährt und stetig verbessert.

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 32 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung 2.500 – 3.000 St./Std.

Schälverlust ca. 25 – 30% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten. Der erste Schritt zur Mobilität. 

Flexibles Schälen an verschiedenen Einsatzorten.

HSM-180/M
Spargelschälmaschine
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HSM-180/ECO 
Spargelschälmaschine

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 32 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung 2.500 – 3.000 St./Std.

Schälverlust ca. 25 – 30% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

HSM-180/SAP
HSM-180/SAPM 
Spargelschälmaschine 

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 45 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung 2.500 – 3.000 St./Std.

Schälverlust ca. 25 – 30% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

Effi zient, fl exibel und mobil.

Ein Quantensprung in Sachen Hygiene und Handhabung.

Der Schwenkantrieb ermöglicht das Spargelschälen 

vom Suppen- bis zum Jumbospargel.
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HEPRO-1800
Spargelschälmaschine

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 30 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung bis zu 2.000 St./Std.

Schälverlust ca. 22 – 28% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 30 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung bis zu 3.600 St./Std.

Schälverlust ca. 22 – 28% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

HSM-3000
Industrie-Spargelschälmaschine

Der Einstieg ins vertikale Schälen.

Vertikale Schältechnik für den Spargelanbauer.
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HSM-6000
HSM-6000/JUMBO
Industrie-Spargelschälmaschine

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 30 mm

Spargel-Durchmesser (Jumbo) 18 – 40 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung  bis zu 6.500 St./Std.

Schälverlust ca. 22 – 28% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

HSM-9000
Industrie-Spargelschälmaschine

LEISTUNG
Spargel-Durchmesser 8 – 30 mm

Spargel-Länge ab 100 mm

Schälleistung bis zu 9.500 St./Std.

Schälverlust ca. 22 – 28% *

* = abhängig vom Spargeldurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

Vertikale Schältechnik für Spargelanbauer/ -industrie.

Vertikales Schälen für die Spargelindustrie.
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LEISTUNG
Gemüse-Durchmesser 20 – 65 mm

Gemüse-Länge ab 160 mm

Schälleistung

manuelle Zuführung  3.000 St./Std.

halbautom. Zuführung 5.000 St./Std.

Schälverlust ca. 15 – 20% *

* = abhängig vom Gemüsedurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

HSM-U/W
Universal-Schälmaschine

Der Klassiker für das Schälen von länglichem Gemüse 

wie Karotte, Rettich und Schwarzwurzeln.
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HEPRO-UP 8000
Universal-Schälmaschine

LEISTUNG
Gemüse-Durchmesser 20 – 65 (70) mm

Gemüse-Länge ab 160 mm

Schälleistung bis zu 8.000 St./Std.

Schälverlust ca. 18 – 20% *

* = abhängig vom Gemüsedurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.

HSM-SG 12
Industrie-Gurkenschälmaschine

Die Universal-Schälmaschine für die gemüseverarbeitende Industrie zum Schälen 

von langem Gemüse wie Karotte, Rettich und Schwarzwurzeln.

Die Spezialmaschine für Senfgurken.

LEISTUNG
Gurken-Durchmesser 65 – 140 mm

Gurken-Länge 320 bis 600 mm

Schälleistung bis zu 3000 Gurken 

 pro Stunde

* = abhängig vom Gemüsedurchmesser. 

Technische Änderungen vorbehalten.
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ABMESSUNGEN
Gesamthöhe 450 mm

Gesamtbreite 585 mm

Gesamttiefe 800 mm

Gewicht ca. 55 kg

HSG-UNIVERSAL 
Schalensiegelgerät mit Werkzeug

S1 bis S4

ABMESSUNGEN
Gesamthöhe 450 mm

Gesamtbreite 585 mm

Gesamttiefe 800 mm

Gewicht ca. 55 kg

HSG-COMPACT 
Schalensiegelgerät mit Werkzeug

S1 + S2 oder

S3 + S4

Schalensiegelgerät mit einem Werkzeug zum Versiegeln 

von frischem Gemüse und Obst.

Schalensiegelgerät mit Schnellwechselwerkzeug zum Versiegeln 

von frischem Gemüse und Obst in verschiedenen Verpackungseinheiten.
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